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DIFICULTAD PREPARACION — COCINADO
BOLLUELAS

Bésico 10 min 10-15 min

Ingredientes
Harina: % kilo

Azucar: % kilo

Huevos: 6 grandes
Levadura polvo: 1 sobre
Ralladura limén: 1 [imén

Preparacion

1. Batir todos los ingredientes con la batidora.

2. Precalentar el hornoy dejar a 1802 para la coccion

3. Encadatanda untar la placa de hornear con aceite y verter cucharadas de la mezcla realizada.
4. Cocer 10 0 15 minutos con horno a 1802
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